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Ein paar Fakten

Gegründet im

September 2015 

Es beteiligen sich

18 Käsereien und

1 Käsefachgeschäft

Erste gemeinsame 

Events wurden 

durchgeführt

• Bio-Landpartie 2015

• Cheese 2015
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Milch- & Käsestraße
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Die Eröffnung

Staatssekretär Dr. 

Sanftleben enthüllt 

gemeinsam mit Claudia 

Resthöft, der Bio-Bäuerin 

auf dem “Alten Pfarrhof”, 

das erste Hofschild der 

“Milch- & Käsestraße 

Mecklenburg-

Vorpommern”.

Alle Käsereien beteiligen 

mit ihren Käsespezialitäten 

am Käseteller.

In der Hofkäse-Schule 

können die Besucher ihren 

eigenen Käse herstellen.
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Milch- & Käsestraße
Mecklenburg-Vorpommern

Die Eröffnung

In der Hofkäse-Schule 

können die Besucher ihren 

eigenen Käse herstellen.

Die Eröffnung erfolgte im 

Rahmen der Bio-

Landpartie. 

Mit dem Fahrrad wurden 

danach auch noch weitere 

Hofkäsereien der 

Umgebung besucht.
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Milch- & Käsestraße
Mecklenburg-Vorpommern
Die kulinarische Genussroute im Nordosten Deutschlands

Erkennen Erzählen Begeistern
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Milch- & Käsestraße
Mecklenburg-Vorpommern

Unsere Ziele

Regionale 

Käsespezialitäten 

erkennen (Gütesiegel)

Handwerkliche Käsereien 

entdecken (Hofschilder)

Käseherstellung erleben 

(Hofkäse-Reisen, 

Hofbesuche)

Gemeinsame Events 

durchführen 

(Verkostungen, Hofkäse-

Schule)
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Hofkäse
Gütesiegel garantiert echten Hofkäse

So definieren wir Hofkäse

1. Hofkäse wird auf einem 

Bauernhof hergestellt.

2. Hofkäse wird aus 

vorwiegend eigenerzeugter 

Milch (> 50%) hergestellt.
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Hofschilder
Hier bekommen Sie handwerklichen 
Käse aus der Region

So erkennen Sie

unsere Mitglieder

Mit den neuen Hofschildern 

erkennen Sie die Mitglieder der 

Milch- & Käsestraße.

• Landwirtschaftliche 

Käsereien (Hofkäsereien)

• Gewerbliche handwerkliche 

Käsereien (Käsehandwerk)

• Käsefachhandel
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Hofkäse-Reisen
durch Mecklenburg-Vorpommern
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DIE MITGLIEDER DER

Milch- & Käsestraße
MECKLENBURG-VORPOMMERN

Schafscheune - Hofkäserei Vietschow
Ringstraße 28, 17168 Vietschow

Tel.: 039976 - 50186
info@schafscheune.de
www.schafscheune.de
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Mit der Nummer können Sie 

jedes Mitglied auf der Landkarte 

genau zuordnen.

• Grün = Bio-Käserei

• Blau = Konventionelle Käserei

• Orange = Fachhandel
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Hofkäse-Schule
Verbraucher können selber käsen
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Hofkäse-Schule
Verbraucher können selber käsen
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Hofkäse-Events
Gemeinsame Veranstaltungen



www.hofkaese.de

Hofkäse-Events
Gemeinsame Veranstaltungen

Gemeinsame Events in MV

Wintertagung: 16.03.2016

Tag der offenen Käserei: 24.04.2016

Bioerleben Warnemünde 2016

Bio-Landpartie 2016

Cheese Berlin 2016
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Hofkäse online
Informationen für Verbraucher
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Rezepte zum 
Nachkochen

Hofkäse und 
Wein

Hofkäse online
Informationen für Verbraucher
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Hofkäse online
Facebook-Seite zum Teilen

www.facebook.de/hofkaese.de
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Wir freuen uns auf Ihren Besuch


